Ovocinarsko-vinohradnicku
krajinu kultivuju
Radosovcania po starocia.

Klimaticka zmena prepisuje eurdpsku

aj slovensku vinohradnicku mapu.

V najzapadnejSom kiite Slovenska,
tam, kde sa zroviny dvihaijti Biele
Karpaty, nadabime na vinohrady
spolocnosti Vinpera. Jeden z nich Ulahla
ma v najvyssom bode 380 metrov nad
morom. Je to uz vlastne horsky vinohrad.
Pramenia v hom svieZe Sauvignony,
rozkosnicke Deviny a Rulandskeé biele,
opat vino nevsedné, ale aj Rizling

rynsky, nezny a iskrivy zaroven.

Vino zo zla

ajznamejs$im vinarskym
N mesteckom Zahoria je
Skalica. No uz niekolko
rokov putaju k sebe pozornost
aj vinohrady, ktoré od niekdaj-
Sieho kréalovského mesta odde-
luje Zlatnicka dolina. Na jej ju-
hovychodnych tibociach pred
500 rokmi predkovia Radosov-
¢anov a Kovalovcanov vysadili
vinic a aby mali po tazkej praci
vo vinici kde hlavu zlozZit, po-
stavili si tu malé vinohradnicke
domceky - budy. Je ich tu vari
tristo. Onedlho pribudne se-
dem dalSich, ktoré buduje Vin-
pera, ako odtlacok vinarskej ar-
chitektiry 21. storocia.
Vinpera na slovenskom vinar-
skom nebi zaZiarila celkom ne-
davno. Zalozili ju v roku 2016
Rastislav Nukovi¢ a Peter Kud-
la¢, v zilach ktorych pradi rado-
Sovskd vinarska krv, napédjana
erbovym vinom Radosovcanov
Rulandskym bielym. Zakladom
aspechu Vinpery sa stali obno-
vené Radosovské vinohrady,

ktorych potencial podporuje
oteplovanie hrajtce do kariet
aj dobre zvolenému sortimen-
tu odrod.

Dnes sa vela rozprava o ter-
roire, teda o geologickom pod-
lozi, ktoré sa premieta do zlo-
Zenia pody, vyzdvihuje sa mik-
roklima, dané polohou, ako aj
pracou cloveka, ktory prostre-
diu rozumie a odhaluje cez vi-
no jeho potencidl. Ulahla ma
zaujimavé geologické zloZenie.
Poda je zmesou ilovcov, piesku,
bridlice, obsahuje vapnik, kto-
ry ovplyviiuje kyslost vin. Kyse-
liny, ona chrbtova kost vina, je-
ho sviezost, ovocnost a [ahkost,
zacinaju byt v ostatnom case
vzacne. Kto ich m4, je v ¢ase
prebytku slnka na koni.

Tysitamajasutady

Ulahlé4 podobne ako ostatné
vinohrady zo skalického rajo-
nu administrativne patri do
Malokarpatskej vinohradnic-
kej oblasti. V skutoc¢nosti je od

nich vzdialena dobrych 25 ki-
lometrov. Z RadoSovskych vi-
nohradov vidno zdpadny hre-
ben Malych Karpat. Je nad sln-
ko jasnejsie, ze geograficky aj
mentélne je vino z vinohradu
Ulahla vino s originalnou nie
malokarpatskou, ale bielokar-
patskou DNA.

rovnobezky

To, ¢o ho spaja s malokarpat-
skym regiénom, je juho-juho-
vychodnd expozicia, s boha-
tym prikonom slnec¢nej ener-
gie. Zacina jej byt v poslednych
rokoch az privela, lenze Ulahla
je milenkou vetra, ktory sem
prudi z protilahlej Chvojnickej
doliny. Akoby ho sem na zale-
ty posielal vrch Zamcisko, vypi-
najtci sa nad Chvojnickou doli-
nou. Dobre ho vidno z Ulahlej.
Vinic sa po kazdom dazdi rez-
kému vetriku potesi, lebo osu-
§i jeho mokré listy, ¢im zniZuje
riziko hubovych choréb. A ked-
Ze v pode tohto vysSie polozZe-
ného vinohradu je prirodzena
zmes mineralov, ma stale dost
kyselin.

Peter Kudla¢ a Rastislav Nu-
kovic st dobri sprievodcovia.
Svoj vinohrad predstavia z kaz-
dej strany, vyhlady do krajiny
obohacujt o postrehy, ktoré po-
znaju len ludia, ¢o sa s nou zzi-
li. Ako mali chlapci ju prelozi-
li najprv pri hrach, a potom ju

Rastislav Nukovovié: Racte
vstupit do vinohradu na Ulahlej.

spoznali aj z druhej strany, ked
im podali do rik noznice a mo-
tyku, dva nastroje, ¢o odjakZi-
va udrZiavaju vinicu pri Zivo-
te. Len tak mozno objavit kaz-
dé zakutie vinohradu a prist na
to, ako zivly formuju vino a vtla-
¢aja don originalny radosov-
sky charakter, ktory iné moky
nemaju.

Ty si tam a ja su tady, pozdra-
vuje putac s poharom vina kaz-
dého navstevnika pri vstupe
do RadoSovskych vinohradov.
Ten napis vravi: opusti jeden
svet a objav iny. Peter rozvaza
navstevnikov vindrstva po vi-
nohradoch na vlecke tahanej
uz historickym traktorom Ze-
tor Major 3011. Kudlac ich pri-
tom bavi vSakovakymi histor-
kami, nerozprava ich, ale ,,vy-
pravja“.

Medzi recou prehodi, Ze ako
spravny Radosovcan bol oddoj-
¢eny narulande. ,,To vite, naro-
dzil jsem sa po bratrovi do ro-
ka a ked mamka nemala dost
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Oskoruse a staré vinohradnicke budy
st ozdobou radosovskych vinic.

mléka, pontkla nés z rulandu.“
Uverit - neuverit? K vinu a vi-
nohradu takéto historka pasu-
je.Jevnej, samozrejme, typicky
zahoracka hyperbola, zvelice-
nie, ale to k vinu patri. Spéja sa
v nom fantézia s realitou. Zmy-
sel pre jedno i druhé musi mat
kazdy dobry vinar. Ved pocu-
vajme Peta Kudlaca dalej. ,,V
Siestich rokoch ndm dal sta-
recek ochutnat sirupcek, teda
burcécek, a tym byua nasa ces-
ta do vinohradu specacena.“
Tak to naozaj mohlo byt a tak
to aj bolo.

Veru toto sa ¢lovek nedo-
zvie pri komornom piti vina ani
v najlepsej restauracii, ale len
ked pride ochutnat vino tam,
kde sa narodilo, a stretne Iudi,
ktorym vino vstipilo do zivo-
ta a oni zasa jemu. Tam obja-
vime iny svet a za¢neme si ka-
mienok po kamienku davat ve-
ci do suvislosti, nad ktorymi
inak neméame c¢as premyslat.
Dnes sa kazdy ohdna hodnota-
mi, ale ved ¢o je najvyssia hod-
nota pre vinohradnika a vinara,
ako starat sa o priestor, ktory
jeho i nds obklopuje a obdaru-
va takymi boZimi darmi, ako je
chutné hrozno a vino?

Uchovana
vinarska pamat
Je zaujimavé, ako sa niektoré
vinarske dvojice hladaju. Slav-
ny slovensky tandem Vladimir
Mrva a Peter Stanko sa stretli
pri ochutnavke vina. Rovnakym
sposobom zviedlo vino doved-
na Rastislava Nukovica s Pet-
rom Kudlacom. Obaja praco-
vali v Eustreame, kde manaz-
ment raz za ¢as pozyval svojich
pracovnikov na ochutnavku vin
z Uzemia, ktorym sa tahal ply-
novod. RadoSovské vina, ktoré
pocas degustacii predstavil Peter
Kudlag, tam zakazdym zaZiarili.
Vino rozvizuje jazyky a obcas sa
pri nom ukuja plany, ktoré Iu-
dom tplne zmenia Zivot.
Obaja RadoSovcania dosta-
li ndpad, Ze by mohli spoloc¢ne
dorabat vino. Kazdy do projek-
tuvloZil to, v ¢om vynikal: Kud-
14¢ bol zruc¢ny vinohradnik s vi-
narskym talentom, ako sa vravi,
od panaboha, Nukovi¢ mana-
Zér, Co si vedel poradit s kaz-
dou vyzvou. Podobne ako Kud-
1a¢ mal ,,vinohradek aj budu“.
Slovo dalo slovo a v roku 2016
narodil sa projekt Vinpera - Vi-
narstvo Peter a Rasto. Aké jed-
noduché to obcas byva.

udom uplne
zmenia zivot.

V ponuke Vinpery néjde-
me vina biele aj ¢ervené, kto-
ré dokonale vyjadruja natu-
rel, esprit izemia aj dobro-
srde¢nu a obcas i zanovitu,
hrda povahu Zahoréakov. Pri-
stavme sa najprv pri bielych
odrodach. Ako inac¢, pestuju
tu Pinot blanc aj Pinoit gris, te-
da Rulandské biele a Sedé. Vel-
ky znalec Cote d“Or FrantiSek
Lipka vzdy, ked ochutnal dobry
slovensky ruland, poznamenal,

Ze nielen Burgundskom, ale aj
Slovenskom prechadza zlata
vinarska rovnobezka. Nao-
zaj, RadoSovské vinohrady le-
Zia v teplej oblej pahorkatine
a do Ulahlej sa vstupuje cez
krasnu branu, umelecké die-
lo kovotepca. Vinohradnicky-
mi brdnami zvyraziujua vyni-
mocnost svojich vinohradov
a vin nielen Burgundania, ale
aj Slovéci.

Ulahla a vina z nej si to za-
slazia. Najma Sauvignon, Riz-
ling vlassky aj rynsky, Muskat
moravsky, ako aj Devin, kto-
rym Dorota PospiSilova otvori-
la éru slovenskych novoslach-
tencov, medzi ktorymi objavi-
me aj menej znamu, ale ¢oraz
viac Ziadand Miliu. Odrodova
skladba vyjadrujica ducha tize-
mia a ¢loveka, ¢o miluje aj no-
vatorstvo. Vo Vinpere si zrazu
uvedomime, ako jednym okom
Nukovi¢ s Kudla¢om hladia do
minulosti, rozvijajiic moderny-
mi postupmi tradiciu, a dru-
hym do vinarskeho vesmiru
budticnosti.

Ked sa takmer pred desat-
ro¢im obaja pustili do restruk-
turalizacie, tak sa byrokratic-
kej tradnej reci hovori obnove,

Ly z
AL
Peter Kudlac (viavo)

aRastislav Nukovié: nase
hrozno nikdy nesklame.

prestavbe vinohradov, urobili
dobr vec: zachovali cast po-
vodnej takmer polstorocnej
vysadby Rulandského bieleho
eSte z Cias druZstva. Obraba-
ju ho v cisto ekologickom re-
zime, podla ro¢nika dava ta-
to vinica pre pamitnikov od
300 do 500, ale aj vySe 1000
litrov vina.

Potomstvo rulandu, na kto-
rom sa zoznamovala s vinom
celd jedna generécia Rado-
Sovc¢anov, preniesli aj do no-
vej vysadby. Povodny cenny
klon pomohol rozmnozit Ti-
bor Ruman, znamy Senkvicky
vinohradnik a $lachtitel, ktory
vyrastal a pracoval s legendou
slovenského $lachtenia Doro-
tou PospiSilovou. Mame tu teda
moznost ochutnat biely ruland
s dlhou pamaétou siahajiicou
do poslednej Stvrtiny 20. sto-
rocia a vino geneticky identic-
ké, vysadené na tsvite tretieho
tisicrocia. Robi svojim rodi¢com
Cest, mdzeme ho ochutnat nie-
len vo Vinpere, ale aj v Narod-
nom saléne vin, kam sa tohto
roku spolu s Devinom dosta-
lo medzi sto najleps$ich vin ko-
lekcie vybranej v septembri ro-

ku 2024.
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Prekvapenie spod
Bielych Karpat

To, Ze vinohrad Ulahla ma exce-
lentny terroir, potvrdili doma-
ce aj medzinarodné siitaze. Nie-
len na Slovensku, ale v celej Eu-
répe sa cenia triumfy z Vinalies
Internationales, ktord organi-
zuju Francuzi. Ide o sataz, kde
sa v PariZi, a v ostatnych dvoch
rokoch v Bordeaux ¢i v Cannes,
streta okolo tritisic vin z celého
sveta. Bezmala polovicu z nich
tvoria francuzske vina a druhu
vina z Eur6py a Nového sveta -
JuZnej Ameriky, USA, Juhoafric-
kej republiky, Australie a Nové-
ho Zélandu.

Nuz a v tejto konkurencii, kde
Francuzsko bojuje proti celému
svetu, ziskal radoSovsky Sau-
vignon z Vinpery po dva razy
zlati medailu, ktorou sa pysia
aj Rizling rynsky a Devin. Nie
nidhodou sme na zaciatku spo-
menuli unikatne zloZenie pody.
V fiom vizi pritazlivost vin z vi-
nohradu Ulahla. Priroda je re-
zisérom vin, ale potrebuje asis-
tentov, akymi st Peter Kudla¢
a Rastislav Nukovi¢.

Ktory Sauvignon je najlep-
$i? Francuzska klasika, novo-
zélandska moderna od pro-
tinozcov alebo slovenské

prekvapenie spod Bielych Kar-
pat? V radosovskom Sauvigno-
ne objavime to, ¢o mali radi na-
§i predkovia a méme radi aj my,
nezamenitelny zihlavovy tén,
ale vo vine je aj uz takmer za-
budnuté Stavnatd chut vino-
hradnickej broskyne. Kde sa
berie? No je to dar izemia, ob-
raz chamele6nskych schopnos-
ti odrody, ale aj vinohradnicke-
ho a vinarskeho umu ludi, kto-
ri sa vinu venuju.

Medzi vychytavky Vinpery
patri v dobrych rokoch slamové
vino. To robia jednak z Ruland-
ského bieleho, ale aj z Frankov-
ky modrej. Naposledy slamové
vino vyrobili v roku 2021 a te-
raz dozrieva na ,,hiry*“ - povale
druzstevnej sypky ro¢nik 2024.
Podlahu povaly vystlali slamou,
ktora ma hygroskopické vlast-
nosti. Pohlcuje vlhkost a ked-
Ze pod strechou dobre prudi
vzduch, strapce stracaji vodu
a zhruba po dva a pol az troch
mesiacoch v bobuliach zosta-
va jedine¢ny koncentrat cuk-
ru a kyselin.

Prave ony robia vino vyni-
mocnym. V extrémne horticom
roku 2024 ho hroznu podarova-
la pdda bohata na vapnik a svo-
je urobila aj nadmorska vyska.

Oteplenie,

ktoré zazivame,
rinieslo Slovensku
rémiove vina.
unaj a Hron, pri
usku ktorého

udia slastne

wawkaju", hovoria

: li
skvelé podmienky

aj vo Vinpere.
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Je to napokon terroir, ktory ro-
bi vino nezamenitelnym. Pred
troma rokmi dorobili vo Vin-
pere 140 litrov slamového vi-
na a vSetko sa razom vypreda-
lo. NuZ mame dobr spravu, na
budtici rok mozete tento zried-
kavy mok ochutnat. Je naozaj
cenny, plni sa do flasticiek s ob-
jemom 0,25 litra. Ako sa vravi,
dobrého vela nebyva.

Potesenie v pohari Rastislava
Nukovica (vlavo) a Petra Kudlaca.

Cerveniklasika
ajmoderna

Byt kasok od Skalice a nerobit
cervené vino, to by bol hriech.
Vinpera ho pestuje vo vinohra-
de Dolné Novosady v skalickom
katastri a moze teda dorabat
Skalicky rubin. Toto povestné
¢ervené vino s vysokym obsa-
hom resveratrolu, zac¢iatkom
20. storocia bolo na lekarsky
predpis, ma dnes konkuren-
ciu v novoslachtencoch Dunaji,
Hrone ¢i Nitrii. Na otazku, kto-
ré z vin ide viac na odbyt, sa
dozvedame, Ze ked sa milov-
nici novoslachtencov ,,prepi-
ju“ novoslachtencov, dostanta
chut na klasiku a opa¢ne. Dob-
ré je teda mat v ponuke tak Ska-
licky rubin, v ktorom hra prim
Frankovka modré a sekunduju
jej Svitovavrinecké s Portuga-
lom modrym, ako aj slovenské
moderné vina.

Ukazuje sa, ze autorka no-
voslachtencov Dorota Pospisi-
lova a Ondrej Korpas, ktory ich
testoval v Strekove na juznom
Slovensku, sa trafili do ¢ierne-
ho. Pri Slachteni §lo o vytvo-
renie vin kabernetového ty-
pu, ktoré nazbieraji dostatok
cukru aj na severnom vybez-
ku eurépskej vinohradnickej
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oblasti. Oteplenie, ktoré za-
Zivame, prinieslo Slovensku
prémiové vina. Dunaj a Hron,
pri diasku ktorého ludia slast-
ne ,wawkajua“, hovoria o tom,
Ze nasli skvelé podmienky aj
vo Vinpere.

Hojnost slnka ide, samozrej-
me, k duhu aj Skalickému ru-
binu. Nie je to pozehnané tize-
mie, kde sa rodia vina jedno
lepsie ako druhé?

Budy s geniom loci
Nazov Vinpera ma vela vykla-
dov. Jeden, ktory je sloganom
vinarstva, hovori o emdcii zro-
denej vo vinohrade, dalsi znie
s vinom na perach a teraz vzni-
ka nova symbolika - Vinpera
ako dedinka so siedmimi novo-
dobymi vinohradnickymi ba-
dami. RadoSovské vinohrady
st rozptylené na navrsi povy-
Se Kovalovca, ktoré tvori Chras-
c4, ManaSovska hora, Hubo-
ké sady, U kolecka, Kaplnka
sv. Urbana. V tomto priesto-
re je rozptylenych 300 vino-
hradnickych bud, tych povod-
nych je uz malo, va¢sinu tvoria
skor zdhradné chaty typické
pre sedemdesiate a osemde-
siate roky.

Obltikom, ktory spoji pritom-
nost s minulostou, bude sedem
vinohradnickych btd Vinpery.
Uz ich buduju oproti celkom
nedavno postavenému vinar-
stvu z roku 2020. Architekt Pe-
ter Abonyi sa preSiel vinohrad-
mi a do novych domcov pre-
niesol jednoduché linie sta-
rych bid. UZ to nebudu
hlinené domce, ale uchova-
li si sedlové strechy aj typic-
ké oblukové priecelia. Zabu-
dované do strane, v ktorej st
roztrusené dnes vzacne osko-
ruse, len ¢o sa dokoncia terén-
ne upravy, do roka, dvoch sply-
na s prostredim. Budy kedysi
slazili na to, aby si tu oddych-
li kopaci vinohradov, na po-
valach susili seno, RadoSovca-
nia v nich preckavali turecké
néjazdy aj lite boje o dedinu
na konci druhej svetovej voj-
ny.

Teraz v budach najdu tto-
¢isko milovnici vina. S vinom
st krasne podvecery, ale pred-
stavme si rano, zobudzajtce
Stebotom vtdkov mestského
¢loveka, ktorym sa coraz viac
stava aj novy vidiec¢an. Clovek
rano otvori oblok a vdychne
studeny vzduch. Je novy den,
stoji za to zit, ked uchovavame
ducha krajiny. V tom je posol-
stvo RadoSovskych vinohra-
dov, kde vyraznu pecat zane-
chéva Vinpera.
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